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Buffet elegante ma
sobrio nei foyer della
Scala. Anguilla, tartufo
per gli
invitati specialialla
Societa del Giardino
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MARIELLA THMZARELLA

RESAQLA, risotto e mondeghili: la
Brenu di gnla del sindaco per a pri-
micolls Scals all nternodelveatro
ha un inconlondfbile sccento lombardo,
Tra vantl di contestasions @ mbn
templ magrl per notts b culura, Letleds
Maratti hachiestoespressamentediatte-
nersi 8 un'impronta & sobrleth. Per
quanio possibile, perché sitratta comun
auedle] rito pil atteso, e didrcaduecento
oapitl di rigiando. Che vermanne aceolld
neiridottidelleGallerie, dengquedentrola
Scala, soluzione gia scelts I'anno scolso,
Alka fine delln Valching, o staolo di cuo
chiecamerierdiCaffé Scala. responsabid-
le el rinfrosco, prepareranns un baffist
chesard comungue nooo, anche s privo
dl ecoasak, Gl invitat scosdsramnn & ol
quebanchialiestit concuascenogralicn
ed elegunen classica, srgenterie, specchi,
contenitorn di veteo, sacchetti di lino per
peneegrizsind, seulneevegetaliedipasta
dipane, «hMa nel complesso—spisga Sal-
watore CuartulE, anima di Caffé Scala —
F'ammoshra dars della bisocsaactiglienss
damesticn, con ke toveglie & gigliuco, co
me quelled] cosa, oumservizo profiessio
meale s oo cordiales. O saranno una
ventinn ol tavall per 4im;l|r.i:lu|lll [
edcctulesd, munsohoums sossot s | sed be,
Gl antipasti vanne dal blasonsto ol
gras con pan brioche slls tpica breanola
valtelliness, pol classico fisotto alkozafle
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Il dopo

mano ¢ lesagne vegelariane (scamso
gty o ossbsen, Cropps pesande), e pd-
citi milamesi con | mond sghili e gliinwol
ol dl verza all anaira, veislons elegante
del bottaggio. Pormagi :Lrlu § b baradi
prlima dal trionio dl dolcd; Gally sformato
ol panetione al Monte Blanco, con prali-
ne, mousse, iore, glanduloi, Nod cri-

La coreografia prevede
torce, candele e sontuosi
centrotavola tricolor
con orchidee rosse,
roselline bianche ¢
margheritine verdi
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& margheritine verdi *santini” a ponpon,
parofanind, ramioonton dlsalleoed noe-
ik, bacche & perico e me|ograne) st

ticla Pacla Corsini di Hattl Fle lora
mmeni sl agre con turtellen s di pite d'oca
o mondeghill iquas I'inica concessione
alla milanesity), prosegee con V'anguiils,
raggiaknge Dapioe con il tar bl binnoo sul
ravioli, chiudecon lvitello ¢ L dodc, com-
presoilgalatoal panettons, citazlonema-
Theghing & naralria.

Chi non rienima nclle fiste degli invitati
i comumgpe doe valide opeionk per fe-
sleggiare Sant’ Ambrogiow lavola dopo (o
spertacolo. Gualdeso Marchesl dene
peertn il Marchesing pertutin la giormats
¢ inserisor il “platto del Nibelunga™: ca-
rialo con salus grand sensur, ovieno,

Valchirnahailsapore st
della tradizione lombarda

Da Trussardi. Andrea Berton progone
un meni che bl e il suo staff hanno stu-
diato-ascoltands in cucina b Valdiniae
lasciandoc Wm dalle cmozioni pro-
vates: cardo gobsho con capasanta alla
plancia e bagnacauds, grocchi di patate

eaallizeani, Evind di Bellavista. croccant com fonduta al parmigiano,

1450 invvinati deglisponsorche inveca sl
accomoderanne sulle cleganti sedie
chia e sl trvoll della Sockelh del Glar
dino passaranno attraverso scenar da
Baba, oo 1t o e sade dosate adduoly-
bate da torce e candele e | sontuosi cen-
trotavnda tricodor orchidea ghoriosa ros-

meriueeen fino sl nero @ zuppa d pesce,
medaglione di vitello, pamte ol olivepa
Nlkeza Iritta, blancomangiare alka vankglia
con mascarpone al Nelibiolo, Wagner,
slumo certl, pon Vevebbe mal lmmagl-
nato.
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